PRODUKSJONBESKRIVELSE OG FLYTSKJEMA FOSENSKALLDYR AS

1. MOTTAK AV liASTOF F

2. KOKING OG AVKJOLING

[

3. LAGRING
g TARRVARE KIOLELAGER +4 °C FRYSELAGER -18 °C
A 4
4. TINING +4°C
A 4 A 4
5. TILBEREDNING
a) BRYTING b) SORTERE ¢)RENSKING
d) AVKIGLING e) PAKKING f) MERKING
\ 4
8. MERKING || 7.NEDKJOLING
(INNFRYSING)
A\ 4
3. KALDY[AT +4°C 6.INNFRYSING
| |
v 9. SENDING v
Grunnforutsetninger

Inngér pa alle trinn 1 produksjonen og ligger som et grunnlag for trygg mat.

o Personlig hygiene

e« Renhold

o Oppvask
o Avfallshandtering




