ofima

(¢

Matforskningsinstituttet Nofima har en viktig rolle som kompetanseleverandgr innen mat-
foredling. Vi gir stgtte til virksomheter som gnsker a produsere gkologisk mat, enten det er
mindre produsenter eller stgrre naeringsmiddelbedrifter.

Nofima gir stgtte til kompetanseheving i norske virksomheter som er i gang med eller gnsker a starte produksjon
eller foredling av gkologiske produkter. Ordningen finansieres av Landbruksdirektoratet (LDIR) og omfatter

felgende ordninger:

Produkt-/prosessutvikling
Produsenter kan fa stgtte til
utvikling med faglig bistand og

veiledning innenfor ulike omrader.

F.eks.:

e Optimalisering og utvikling av

prosesser og resepter

e Prgveproduksjon av prototyper
e Bistand til oppskalering i egen

bedrift

e Skreddersydde Igsninger

e Fa hjelp til utfordringer

e Analyser og testing av ferdig
produkt (f.eks. kjemisk
innhold, hygiene, smak og
holdbarhet)

o Utprgving av emballasje og
pakkemetoder

Magnhild Seim Gravlen
Senioringenigr

M: +47 994 61 271
T:+47 6497 01 39

magnhild.grovlen@nofima.no

Besgksordning

Produsenter far tilbud om besgk og
oppfelging i egen bedrift eller besgk
i Nofimas lokaler med bistand av
relevante fagpersoner tilsvarende to
dagsverk.

Fagkurs/Kompetanseoppbygging
Nofima setter opp ulike fagkurs som
er av interesse for gkologiske
produsenter for kunnskap- og
kompetanseformidling, samt bidrar
til nettverksbygging.

Vi samarbeider tett med Matvalget
og Kompetansenettverkene for a
dekke behov i markedet.

Har du gnske om bestemte temaer
for kurs, sa gi oss gjerne innspill pa
hva du trenger.

Lene @verby

Senioringeniar

M: +47 976 34 246
T:+47 64 97 02 48
lene.overby@nofima.no

Praktisk produksjon

Nofima har prosesspilothaller som
bakeri, kjgtthall, vegetabilhall,
pakkehall og patogenhall til f.eks.
prgveproduksjon, testing,
optimalisering og utvikling av
produkter i tett samarbeid med
erfarende og kunnskapsrike
fagpersoner. Nofima har ogsa et
profesjonelt sensorisk panel.

Hallene er viktige for kompetanse-
oppbygging og benyttes til fagkurs,
besgksordning, optimalisering av
resepter og produkt-/ prosessutvikling.

Ann Katrin Holtekjalen

Forsker J

M:+47 90127004 i
liifyk47 64 97 o4l

LLERITIERATT LT
ann.Kalrin.holtekjolen@nofima.no

Den kompetansen Nofima har innen markedsorientert produktutvikling og som kompetanseformidler har gjort oss til en
naturlig samarbeidspartner for den gkologiske satsingen.

Nofima har en viktig rolle som en nasjonal kompetanse og ressursaktgr for gkologisk produktutvikling.
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